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天府烟火小店安全管理提升赋能政策清单
（餐饮类）

一、食品卫生
1.支持电商平台设立“互联网+明厨亮灶”公示专区，推动小店公开后厨实时画面，对操作规范的小店给予专区推荐、流量倾斜等激励。
2.以规范管理、操作流程、外卖服务等为重点，通过线上线下相结合的方式，为小店负责人和从业人员开展食品安全知识培训。
3.按规定免费提供从业人员预防性体检服务。
二、燃气安全
4.燃气经营企业优化报装流程，推行“一次性告知”和“容缺办理”，缩减报装受理、施工验收及通气时限，鼓励优惠收取相关费用。
5.针对小店制定“一店一策” 差异化燃气安全入户检查清单，避开营业高峰期，科学安排检查时间和频次。
6.加大小店供应管网及相邻燃气管网巡检频次，运用信息化手段动态监测压力、流量、温度等参数，保障燃气安全稳定供应。
7.提供燃气工程安装、燃气器具配套及保养、报警器配套及维保等“一站式”服务。
8.停气检修需提前24小时告知小店，明确停复气时间，错开营业高峰时段，减少经营影响。
9.建立气瓶“一码通”数字档案，搭建气瓶溯源平台，实现充装、配送、安检、临期更换全链条自动识别与预警，确保气瓶来源可查、去向可追。
三、消防安全
10.免费为小店从业人员开展消防安全培训，覆盖隐患识别、器材使用、应急处置等核心内容。
11.消防救援站开放日优先安排小店人员参与现场体验和实操实训，提升消防安全实操能力。
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