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[bookmark: _GoBack]天府烟火小店“六有”提升方向（餐饮类）

	类型
	提升方向

	有品牌形象
	有固定的品牌，视觉设计清晰且统一，招牌醒目，装修风格体现地方特色，传递品牌故事，通过装饰菜品介绍等方式展示店铺文化背景、历史渊源、文化脉络。

	有管理制度
	建立了食品安全管理制度、从业人员健康管理制度、原材料采购仓储制度、安全生产和应急处置等制度；设立食品安全信息公示栏，公开营业执照、食品经营许可证、监督检查信息、从业人员健康证等信息。

	有卫生环境
	食材储存、清洗、加工、烹饪等后厨环境整洁明亮、干净卫生；餐厨废弃物规范储存；餐厨用具用后及时清洗，并使用消毒柜杀菌。服务人员保持良好个人卫生，加工人员穿戴工作服并佩戴口罩。鼓励采取“隔断厨房”“透明厨房”“视频厨房”等方式，推广“明厨亮灶”。

	有特色品味
	选用四川特色食材，原材料新鲜，品质上乘；具有独特的烹饪方法，菜品体现地方特色且出品稳定，承载传统文化和历史记忆，具备良好的市场口碑。

	有暖心服务
	服务人员主动热情、用语礼貌、操作规范；鼓励免费提供橡皮筋、围裙、老花镜、卫生用品、儿童餐椅、婴儿围兜等个性化物品；为老年、亲子及特殊需求群体，提供贴心服务，营造温馨就餐体验。

	有安全保障
	符合燃气安全、消防安全、食品安全、卫生安全等规定。使用符合国家强制性要求的合格燃气具、按规定安装使用可燃气体报警装置；紧急出口标志明显、畅通无阻；油烟排放符合GB18483要求；配备可降解的打包餐具、包装袋；倡导绿色消费，在显著位置宣传“制止餐饮浪费”。
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